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Publicacién de la comunicacién de una modificacién normal aprobada del pliego de condiciones de
una indicacién geogréfica con arreglo al articulo 5, apartado 4, del Reglamento Delegado
(UE) 2025/27 de la Comisién (')

(C/2026/4121)
COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
[Articulo 24 del Reglamento (UE) 2024/1143]
«Binissalem»
Niamero de referencia UE: PDO-ES-A1056-AM03 — 27.4.2026
1.  Nombre del producto

«Binissalem»

2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP
O IGp
3. Sector

O  Productos agricolas
Vinos

O  Bebidas espirituosas

4. Pais al que pertenece la zona geogrifica

Espafia

5. Autoridad del Estado miembro que notifica la modificacién normal

Nombre

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Direccién General de Alimentacién. Subdireccién General de
Control de la Calidad Alimentaria y Laboratorios Agroalimentarios

6. Calificacién de modificaciéon normal

La autoridad competente considera que todos los cambios introducidos en esta modificaciéon del pliego de
condiciones de la DOP Binissalem constituyen una modificacién normal del mismo dado que no puede considerarse
una modificacién de la Unién pues no incurre en ninguno de los supuestos contemplados en el articulo 24.3 del
Reglamento 2024/1143, de indicaciones geograficas, es decir, no suponen: un cambio en el nombre, en el uso del
nombre, o en la categorfa de producto o productos designados mediante la indicacién geografica; un riesgo de
anular el vinculo con la zona geogréfica; o que implique nuevas restricciones a la comercializacion del producto.

7. Descripcién de la modificacion normal o las modificaciones normales aprobadas

Titulo

CAMBIOS EN LA DESCRIPCION ORGANOLEPTICA

(") Reglamento Delegado (UE) 2025/27 de la Comision, de 30 de octubre de 2024, por el que se completa el Reglamento (UE) 2024/1143
del Parlamento Europeo y del Consejo con normas sobre la inscripcion en el registro y la proteccion de las indicaciones geograficas, las
especialidades tradicionales garantizadas y los términos de calidad facultativos y por el que se deroga el Reglamento Delegado (UE)
n.° 664/2014 (DO L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 |oj).
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Descripcion

Se modifica la descripcion organoléptica de los vinos para que sus caracteristicas se puedan vincular a descriptores
evaluables por métodos cientificos.

Modifica el punto 2 del pliego de condiciones y el punto 6 del documento tnico.
La modificaci6n afecta al documento tnico
Titulo

SE INTRODUCEN NUEVAS VARIEDADES.

Descripcidn

Se introducen las variedades tintas: Giré Negre, Esperé de Gall, y Fogoneu.
Modifica el punto 6 del pliego de condiciones y el punto 8 del documento tnico.
La modificacién afecta al documento tinico

Titulo

CAMBIOS EN LAS MENCIONES FACULTATIVAS DE ETIQUETADO..

Descripcidn

Se introducen los municipios de la zona delimitada como unidades geograficas menores, asi como ciertos requisitos
para su uso en el etiquetado.

Se introduce la mencion de etiquetado «Vinyet» y se regulan sus condiciones de uso. En particular, estos vinos tendrdn
limites inferiores de sulfuroso y se obtendrdn de uvas con menor rendimiento por hectdrea.

Modifica los puntos 2, 5y 8 del pliego de condiciones y los puntos 6 y 7.2 y 11 del documento tnico.
La modificacion afecta al documento tinico
DOCUMENTO UNICO
Denominaciones de origen e indicaciones geogréficas del vino
«Binissalem»
Nimero de referencia UE: PDO-ES-A1056-AM03 — 27.4.2026

Nombre(s)

«Binissalem»

Tipo de indicacién geogrifica
DOP
O IGp

Pais al que pertenece la zona geogrifica delimitada

Espafia

Clasificacién del producto agricola con arreglo a la partida y al c6digo de la nomenclatura combinada a que
se refiere el articulo 6, apartado 1, del Reglamento (UE) 2024/1143

2204 - Vino de uvas frescas, incluso encabezado; mosto de uva, excepto el de la partida 2009
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5.  Categorias de productos vitivinicolas enumeradas en el anexo VII, parte II, del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013

1. Vino

4. Vino espumoso

6.  Descripcion del vino o vinos

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Tintos
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Limpios.

Aroma

Vinos con un contenido de azicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan,
generalmente, por los aromas frutales, pudiendo aparecer notas vegetales o florales o minerales.

Vinos con un contenido de azicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan, generalmente, por
los aromas frutales (fruta madura, pasificada o confitada), pudiendo aparecer notas vegetales o florales.

Sabor

Vinos con un contenido de aziicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: estructura, equilibrio y cierta
persistencia.

Vinos con un contenido de azicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: buen equilibrio dcido-dulce.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

En funcién de la composicién varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracién los caracteres secundarios
pueden predominar.

Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas presentaran aromas propios de la crianza con matices de
la madera o especiados.

Caracteristicas analiticas

Grado alcohdlico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11,5
Acidez total minima: 3,5
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): —

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacion adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Acidez volatil mdxima:
Jovenes: 13,3 meq|l

De 1 aflo o mds:15,3 meq|l

* Se incrementa en 1 meq/l por cada grado de alcohol que exceda de 12 %vol.
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Anhidrido sulfurosoa mdximo:
< 5 g/l aziicares reductores: 150 mg|l
> 5 a < 45 g/l azicares reductores: 180 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 150 mg/l)

> 45 gl azticares reductores: 300 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 250 mg/l)

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Rosados
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Brillantes y limpios.

Aroma

Vinos con un contenido de azicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan,
generalmente, por los aromas frutales pudiendo aparecer notas vegetales o florales.

Vinos con un contenido de aziicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan, generalmente, por
los aromas frutales (fruta madura) pudiendo aparecer notas florales o vegetales.

Sabor

Vinos con un contenido de azdcar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: equilibrio y cierta
persistencia.

Vinos con un contenido de aziicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: buen equilibrio dcido-dulce.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

En funci6én de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracién los caracteres secundarios
pueden predominar.

Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas presentardn aromas propios de la crianza con matices de
la madera o especiados.

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 11
Acidez total minima: 3,5
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro): —

Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Acidez volatil médxima:
Jovenes: 13,3 meq/l

De 1 afio 0 mds:15,3 meq|l

* se incrementa en 1 meq/l por cada grado de alcohol que exceda de 12 %vol.
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Anhidrido sulfurosoa mdximo:
< 5 g/l aziicares reductores: 180 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 150 mg|l)
> 5 a < 45 g/l azticares reductores: 240 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 200 mg/l)

> 45 g[l azticares reductores: 300 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 250 mg/l)

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO - Vinos Blancos
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Brillantes y limpios
Aroma

Vinos con un contenido de azicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan,
generalmente, por los aromas frutales pudiendo aparecer notas vegetales o florales. Los vinos de Moscatel se
caracterizan por los aromas propios de la variedad.

Vinos con un contenido de aziicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: se caracterizan, generalmente, por
los aromas frutales (fruta madura) pudiendo aparecer notas vegetales o florales. Los vinos de Moscatel se
caracterizan por los aromas propios de la variedad.

Sabor

Vinos con un contenido de aziicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa: equilibrio y buena
intensidad.

Vinos con un contenido de azdcar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa: buen equilibrio dcido-dulce.

Informacién adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

En todos los casos, en funcién de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracién los
caracteres secundarios pueden predominar.

Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas presentaran aromas propios de la crianza con matices de
la madera o especiados.

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 10,5
Acidez total minima: 3,5
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): —

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Acidez volatil maxima:
J6venes: 13,3 meq/l

De 1 afio 0 mds:15,3 meq|l

* Se incrementa en 1 meq/l por cada grado de alcohol que exceda de 12 %vol.
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Anhidrido sulfurosoa mdximo:
< 5 g/l aziicares reductores: 180 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 150 mg|l)
> 5 a < 45 g/l azicares reductores: 240 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 200 mg/l)

> 45 gl azticares reductores: 300 mg/l (para poder usar la mencién «Vinyet»: 250 mg/l)

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacién
aplicable de la UE.

Producto vitivinicola

VINO ESPUMOSO (blanco y rosado)
Caracteristicas organolépticas

Apariencia visual

Limpios y brillantes.

Aroma

BLANCOS: se caracterizan, generalmente, por los aromas frutales pudiendo aparecer notas vegetales o florales o de
pastelerfa.

ROSADOS: se caracterizan, generalmente, por los aromas frutales pudiendo aparecer notas vegetales o florales.
Sabor

BLANCOS: equilibrio, finura y buena intensidad.

ROSADOS: equilibrio, finura y cierta persistencia.

Informacion adicional relativa a las caracteristicas organolépticas

En todos los casos, en funcién de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracion los
caracteres secundarios pueden predominar.

Caracteristicas analiticas

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.): —

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): 10,5
Acidez total minima: 3,5
Unidad de acidez total minima: en gramos por litro expresado en

dcido tartdrico

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): —

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —

Informacién adicional relativa a las caracteristicas analiticas

Acidez volatil méaxima:
J6venes: 13,3 meq/l

De 1 aflo o mis:15,3 meq/!

* Se incrementa en 1 meq/l por cada grado de alcohol que exceda de 12 %vol.
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7.1.

Anhidrido sulfuroso maximo: 180 mg/l (para poder usar la mencion «Vinyet»: 150 mg/l)

Las caracteristicas analiticas que no figuran en este apartado cumplen los limites establecidos en la legislacion
aplicable de la UE.

Pricticas vitivinicolas

Pricticas enoldgicas especificas utilizadas para elaborar el vino o vinos y restricciones pertinentes impuestas a su elaboracion

Prédctica vitivinicola

Tipo de préctica enoldgica

Practica enoldgica especifica

Descripcion

Manipulacién de uva, mosto y vino, control de fermentacion y de proceso para obtener la maxima calidad y los
caracteres tradicionales de los tipos de vinos amparados. Locales para la crianza con medios para el envejecimiento
de los vinos que garanticen la calidad.

El grado alcohdlico volumétrico total de vinos base para elaborar los vinos espumosos = al 10 % vol.

Rendimiento maximo: 0,72 hl de vino por 100 kg de uva. Se podrd aumentar, excepcionalmente, hasta 0.74 hl de
vino por cada 100 kg de uva.

Tinto: 230 % Manto Negro y < 30 % Gorgollassa. Blanco: 250 % Moll o las variedades de Moscatel. Rosado y
Espumoso Rosado: < 30 % Gorgollassa. Espumoso blanco: = 50 % Moll y sin variedades Moscatel.

Prdctica vitivinicola

Tipo de préctica enoldgica
Restriccion pertinente en la vinificacién
Descripcion

Para la extraccién del mosto o vino sélo podrin utilizarse sistemas mecanicos que no dafien o dilaceren los
componentes solidos del racimo. En especial quedard prohibido el empleo de mdquinas estrujadoras de accién
centrifuga de alta velocidad y prensas conocidas como «continuas». En la elaboracién de vinos de la DOP Binissalem
no se podran utilizar pricticas de precalentamiento de la uva, o calentamiento de los mostos o de los vinos en
presencia de los orujos, tendentes a forzar la extraccién de materia colorante. El Consejo Regulador podra
determinar el tipo de envase y el sistema para transportar la uva vendimiada, para que no se deteriore la calidad.

Prdctica vitivinicola

PRACTICAS DE CULTIVO

Tipo de préctica enoldgica

Restriccion pertinente en la vinificacién
Descripcién

Practicas para conseguir la mejor calidad y especificidad de los vinos. Densidad plantacién minima 2.225 cepas/ha, en
funcién de los terrenos, variedades y sistemas de formacién. Formacién y conduccién en vaso o espaldera. Se podrd
autorizar el riego sefialando modalidades y condiciones, con los estudios técnicos o condiciones climatolégicas que
lo justifiquen. La graduacién alcohélica volumétrica natural minima ha de ser del 10 % para las variedades blancas y
del 10,5 % para las variedades tintas.
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7.2.  Rendimientos mdximos

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Variedad Parellada

Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

10 000

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectdrea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Variedad Parellada

Rendimiento médximo:

Rendimiento médximo

72

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectarea

Todos los vinos | categoria [ variedad | tipo

Variedad Parellada para hacer uso de la mencién «Vinyet»

Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

7 500

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Variedad Parellada para hacer uso de la mencién «Vinyet»

Rendimiento méximo:

Rendimiento maximo

54

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectdrea

Todos los vinos | categoria [ variedad | tipo

Resto de variedades

Rendimiento méaximo:

Rendimiento mdximo

9000

Rendimiento médximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectdrea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Resto de variedades

Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

64,80

Rendimiento médximo por unidad:

hectolitros por hectarea
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Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Resto de variedades para hacer uso de la mencién «Vinyet»

Rendimiento méximo:

Rendimiento méaximo

6750

Rendimiento méximo por unidad:

kilogramos de uvas por hectarea

Todos los vinos [ categoria [ variedad [ tipo

Resto de variedades para hacer uso de la mencién «Vinyet»

Rendimiento méximo:

Rendimiento mdximo

48,60

Rendimiento méximo por unidad:

hectolitros por hectdrea

8.  Indicaci6n de la variedad o variedades de uva de las que se han obtenido el vino o vinos

—  CABERNET SAUVIGNON

—  CALLET

—  CHARDONNAY

—  ESCURSAC

—  ESPERO DE GALL

—  FOGONEU

—  GIRO NEGRE

—  GIROROS

—  GORGOLLASSA

—  MACABEO - VIURA

—  MANTO NEGRO

—  MERLOT

—  MOLL - PRENSAL

—  MONASTRELL

—  MOSCATEL DE ALEJANDRIA
—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO
—  PARELLADA

—  SYRAH

—  TEMPRANILLO

9.  Definicién breve de la zona geogrifica delimitada

Los términos municipales: Binissalem, Consell, Santa Marfa del Cami, Sencelles y Santa Eugenia, de Mallorca.
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10. Vinculo con la zona geografica

Categoria de producto vitivinicola

1.  Vino

Resumen del vinculo

Las condiciones climdticas y del terrufio y las variedades locales son decisivas para las caracteristicas y calidad,
favoreciendo una maduracién completa, con mayor concentracién de aziicares, mayor expresiéon de procesos
asociados a la sintesis y acumulaciéon de compuestos determinantes de la calidad (aziicares, dcidos, compuestos

aromadticos y fendlicos) que permite la elaboracién de vinos tintos con: frutosidad, estructura y persistencia; rosados,
con carga aromdtica y persistencia; y blancos con: frescura e intensidad olfativa y gustativa.

Categoria de producto vitivinicola

4. Vino espumoso

Resumen del vinculo

Las condiciones climaticas y del terrufio y las variedades locales son decisivas para las caracteristicas y calidad,
favoreciendo una maduracién completa, con mayor concentracién de aziicares, mayor expresiéon de procesos
asociados a la sintesis y acumulaciéon de compuestos determinantes de la calidad (aziicares, dcidos, compuestos

aromdticos y fenélicos) que permite la elaboracién de espumosos blancos con: frescor, finura, viveza e intensidad; y
espumosos rosados con: carga aromatica, finura y persistencia.

11. Otros requisitos aplicables

Titulo del requisito o la excepcién

PROHIBICION DE ENVASAR FUERA DE LA ZONA DELIMITADA.

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcidén adicional
Envasado en la zona geogrifica delimitada

Descripcion del requisito o la excepcién

El envasado serd realizado en bodegas inscritas en el Registro de Embotelladoras, ubicadas en la zona protegida para
garantizar la calidad de los vinos, teniendo en cuenta que:

—  El embotellado requiere un control riguroso de las condiciones.
—  Eltransporte de vino a granel puede afectar negativamente su calidad.

—  En origen, se controlan las condiciones 6ptimas de embotellado y se cuenta con experiencia sobre las
caracteristicas especificas del producto para garantizar su calidad y autenticidad.

Titulo del requisito o la excepcién

ETIQUETADO

Marco juridico

En la legislacién nacional

Tipo de requisito o excepcidén adicional

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
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Descripcion del requisito o la excepcidn

En el etiquetado figurard, de manera destacada, el nombre de la DOP Binissalem. Los envases irdn provistos de
precintos, etiquetas o contraetiquetas numeradas del Consejo Regulador, que no permitan una segunda utilizacién,
colocados por y en la bodega.

Se podran utilizar los nombres de los municipios de la zona delimitada como unidades geogréficas menores,
cumpliendo ciertos requisitos.

Se podra utilizar la menci6n «Vinyet» bajo ciertas condiciones de uso.

Referencia electrénica (URL) a la publicacion del pliego de condiciones

https:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/binissalem-4623 8/
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